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Buffet	comida	de	boteco

Dentre	eles	Tatuapé,	Tucuruvi,	Tremembé,	Vila	Sônia,	Vila	Prudente,	Vila	Medeiros,	Vila	Matilde,	Vila	Mariana,	Vila	Maria,	Vila	Leopoldina,	Vila	Jacuí,	Vila	Guilherme,	Vila	Formosa,	Vila	Curuçá,	Vila	Andrade,	Sacomã,	Sé,	Saúde,	Sapopemba,	São	Rafael,	São	Miguel	Paulista,	São	Lucas,	Santo	Amaro,	Santana,	Santa	Cecília,	Parelheiros,	Rio	Pequeno,	República,	Raposo	Tavares,	Ponte	Rasa,	Pinheiros,	Perdizes,	Penha,	Parque	do	Carmo,	Pari,	Lapa,	Liberdade,	Limão,	Mandaqui,	Marsilac,	Moema,	Móoca,	Morumbi,	Itaquera,	Itaim	Paulista,	Itaim	Bibi,	Ipiranga,
Iguatemi,	Guaianases,	Grajaú,	Freguesia	do	Ó,	Ermelino	Matarazzo,	Alto	de	Pinheiros,	Anhanguera,	Aricanduva,	Artur	Alvim,	Água	Rasa,	Barra	Funda,	Bela	Vista,	Belém,	Bom	Retiro,	Brasilândia,	Cursino,	Consolação,	Cidade	Tiradentes,	Cidade	Líder,	Cidade	Dutra,	Cidade	Ademar,	Casa	Verde,	Carrão,	Capão	Redondo,	Cangaíba,	Campo	Limpo,	Campo	Belo,	Cambuci,	Cachoeirinha,	Jardim	São	Luís,	Jardim	Paulista,	Jardim	Helena,	Jardim	Ângela,	Jaraguá,	Jaguaré,	Jaçanã,	Jabaquara	e	muitos	outros!	[vc_row	el_class=”hidden-object-seo”][vc_column	width=”1/2″]
[vc_raw_html]
[/vc_raw_html][/vc_column][vc_column	width=”1/2″][vc_column_text]	Buffet	em	domicílio	de	comida	de	boteco	Comida	de	boteco	típica	da	cozinha	brasileira	Buffet	de	comida	de	boteco	com	excelência	O	melhor	buffet	de	comida	de	boteco	para	festas	e	eventos	comida	de	boteco	a	domicílio	Buffet	de	comida	de	boteco	em	domicílio	Buffet	a	domicílio	de	comida	de	boteco	[/vc_column_text][/vc_column][/vc_row]	pikuka-buffet-em-domicilio-em-sao-pauloA	comida	de	boteco	tem	se	popularizado	como	uma	opção	incrivelmente	atraente	para	eventos	de	todos	os	tipos,
desde	reuniões	informais	até	celebrações	mais	significativas	e	eventos	corporativos.	A	informalidade	dos	pratos	servidos	nos	botecos	brasileiros,	juntamente	com	a	diversidade	e	o	sabor	robusto,	fazem	do	buffet	de	comida	de	boteco	uma	escolha	perfeita	para	quem	busca	descontração	e	um	paladar	autêntico.	Veja	como	o	Buffet	Pikuka	em	São	Paulo	pode	transformar	seu	evento	com	este	estilo	único.A	comida	de	boteco	é	celebrada	por	sua	capacidade	de	reunir	as	pessoas	em	um	ambiente	alegre	e	descomplicado.	Os	pratos	são	simples,	saborosos	e	ideais	para
compartilhar,	criando	uma	experiência	gastronômica	casual	e	acolhedora	que	encoraja	a	interação	e	o	entretenimento	entre	os	convidados.O	buffet	de	boteco	oferecido	pelo	Buffet	Pikuka	inclui	uma	variedade	de	pratos	que	são	sinônimos	de	sabor	e	simplicidade.	Entre	os	mais	populares,	estão:Pastéis	de	diversos	sabores:	como	carne,	queijo,	e	frango	com	catupiry.Coxinha	de	frango:	um	clássico	amado	por	todos.Bolinho	de	bacalhau:	perfeito	para	os	amantes	de	frutos	do	mar.Espetinhos	variados:	como	carne,	frango,	e	coração	de	galinha.Mandioca	frita	e
polenta	frita:	acompanhamentos	crocantes	e	satisfatórios.Escolher	um	buffet	de	comida	de	boteco	para	seu	evento	traz	vários	benefícios:Versatilidade:	Os	pratos	são	adequados	para	uma	ampla	gama	de	eventos,	de	festas	informais	a	encontros	empresariais.Socialização:	A	natureza	compartilhável	dos	pratos	promove	interações,	tornando	o	ambiente	mais	amigável	e	alegre.Satisfação	garantida:	Com	uma	variedade	de	opções,	todos	os	convidados	encontrarão	algo	que	gostem,	independente	de	suas	preferências	alimentares.Ao	selecionar	um	fornecedor	para
seu	buffet	de	comida	de	boteco,	considere:Experiência	e	reputação:	Opte	por	uma	empresa	com	uma	sólida	reputação	e	experiência	comprovada	em	eventos	similares.Qualidade	dos	ingredientes:	Certifique-se	de	que	a	empresa	utiliza	ingredientes	de	alta	qualidade	para	garantir	o	melhor	sabor.Flexibilidade	e	personalização:	Uma	boa	empresa	deve	ser	capaz	de	adaptar	o	menu	conforme	as	necessidades	específicas	do	seu	evento.O	Buffet	Pikuka	oferece	não	apenas	um	serviço	de	buffet,	mas	uma	experiência	completa	que	transforma	seu	evento.	Escolher	um
buffet	de	comida	de	boteco	significa	proporcionar	um	ambiente	relaxado	e	divertido,	onde	o	sabor	e	a	qualidade	estão	no	centro	das	atenções.	Com	pratos	deliciosos	e	um	serviço	de	qualidade,	seu	evento	será	lembrado	como	uma	celebração	de	alegria	e	bons	momentos.	Entre	em	contato	com	o	Buffet	Pikuka	em	São	Paulo	e	descubra	como	podemos	ajudar	a	tornar	seu	próximo	evento	um	grande	sucesso.	Com	as	tags	buffet	comida	de	boteco,	buffet	para	empresas,	buffet	para	eventos	corporativos,	comida	de	boteco,	eventos	corporativos,	eventos	empresariais
Nossos	pacotes	são	ideais	para	quem	deseja	um	serviço	de	buffet	de	alta	qualidade,	com	a	conveniência	de	saber	exatamente	o	custo	total	do	evento.	Temos	pacotes	específicos	para	15	pessoas,	perfeitos	para	pequenas	reuniões	e	celebrações	íntimas.	Se	o	seu	evento	é	um	pouco	maior,	considere	nossos	pacotes	para	20	pessoas	ou	25	pessoas,	que	são	ótimos	para	festas	familiares	ou	encontros	corporativos.	Para	eventos	de	porte	médio,	oferecemos	pacotes	para	30	pessoas	e	35	pessoas,	ideais	para	aniversários,	festas	de	fim	de	ano	ou	reuniões	de	negócios.
Caso	precise	atender	um	grupo	ainda	maior,	nossos	pacotes	para	40	pessoas	e	45	pessoas	são	a	escolha	perfeita	para	grandes	celebrações	e	eventos	sociais.	Para	eventos	ainda	mais	amplos,	atendemos	a	partir	de	50	pessoas,	sem	limite	de	convidados.	Nesses	casos,	a	cobrança	é	feita	por	pessoa,	garantindo	flexibilidade	e	adequação	ao	tamanho	do	seu	evento,	seja	ele	uma	grande	festa,	um	casamento	ou	um	evento	corporativo	de	grande	escala.	Além	disso,	oferecemos	soluções	personalizadas	para	eventos	com	100	pessoas,	200	pessoas,	300	pessoas	e	até
mesmo	1000	pessoas,	garantindo	que	cada	detalhe	seja	cuidadosamente	planejado	para	atender	às	suas	necessidades	específicas.	São	várias	variações	de	cardápios,	testados	e	aprovados,	que	podem	servir	de	inspiração	para	o	seu	próximo	Buffet	para	Evento.	Sugestões	de	cardápio	Quer	buscar	um	prato,	tipo	de	carne	ou	algo	em	específico?	Digite	sua	palavra-chave	no	campo	"Pesquisar".	Quer	escolher	um	cardápio	pelo	seu	preço	ou	ordem	alfabética?	Clique	sobre	a	coluna	desejada	para	encontrar	o	que	procura.	IlustraçãoBuffet	/	Descrição	Buffet	de
Entradas	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoBuffet	de	Entradas.	Seu	evento	estará	acima	da	média	se	servir	o	Buffet	de	Entradas.	Ele	agrega	muito	à	festa	na	medida	em	que	acomoda	e	aconchega	os	convidados.	É	um	serviço	que	passa	uma	sensação	de	acolhimento	às	pessoas,	quebrando	as	objeções	que	muito	são	comuns	em	buffets	para	eventos.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Buffet	de	Coffee	Break	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoCoffee
break.	O	Buffet	de	Coffee	Break	serve	o	lanche	rápido	e	necessário	nos	intervalos	dos	eventos	sociais	e	corporativos.	Nutritivo	e	saboroso,	temos	um	cardápio	testado	e	aprovado	para	o	seu	evento.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Comida	de	boteco	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoComida	de	boteco.	O	buffet	de	comida	de	boteco	é	um	buffet	de	petiscos,	onde	os	convidados	não	precisam	necessariamente	sentar-se	para	comer.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.
Salgadinhos	e	Docinhos	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoCoquetel.	O	Buffet	de	Coquetel	é	o	buffet	para	evento	mais	tradicional,	sendo	garantia	de	sucesso	para	a	sua	festa.	Salgadinhos	e	docinhos	são	as	atrações.	Além	da	coxinha,	do	brigadeiro	e	outras	delícias,	Catarse	Buffet	também	serve	outras	atrações,	sempre	preservando	a	segurança	alimentar	e	o	bom	gosto	que	o	seu	evento	requer.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Estrogonofe	de	Carne	e	Frango	No	celular,	role	a	tela	para	a
esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoEstrogonofe:	carne	e	frango.	No	buffet	de	estrogonofes	servimos	a	refeição	completa	para	os	seus	convidados,	dos	pratos	principais	à	sobremesa.	Nossa	sugestão	de	cardápio	oferece	a	combinação	de	frango,	carne,	saladas	e	sobremesas.	Uma	delícia!	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Caseiro	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoCaseiro.	No	buffet	caseiro	servimos	a	refeição	completa	para	os	seus	convidados,	dos	pratos	principais	à	sobremesa.
Nossa	sugestão	de	cardápio	oferece	carne	bovina	assada	de	panela,	lombo	de	porco	e	sobrecoxa	de	frango	assada	ao	queijo.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Massas	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoMassas.	No	buffet	de	massas	servimos	a	refeição	completa	para	os	seus	convidados,	dos	pratos	principais	à	sobremesa.	Nossa	sugestão	de	cardápio	oferece	cinco	tipos	de	massas	com	molhos,	uma	carne,	duas	saladas	e	duas	sobremesas.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.
Risoto	Brasileiro	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoRisoto	Brasileiro.	No	buffet	de	risotos	servimos	a	refeição	completa	para	os	seus	convidados,	dos	pratos	principais	à	sobremesa.	Nossa	sugestão	de	cardápio	oferece	o	risoto	de	peito	de	frango,	risoto	de	cogumelos	e	o	arroz	carreteiro,	mais	as	entradas,	saladas	e	sobremesas.	É	dos	cardápios	mais	acessíveis	que	servimos,	nem	por	isso	deixando	de	ser	uma	opção	gostosa	e	completa.	Quem	pede	o	buffet	de	risoto	brasileiro	sempre	gosta	muito,	pela	ótima	relação	de
custo	e	benefício.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Feijoada	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoFeijoada.	No	buffet	de	feijoada	servimos	a	refeição	completa	para	os	seus	convidados,	dos	pratos	principais	à	sobremesa.	Nossa	sugestão	de	cardápio	oferece	nove	tipos	de	carne,	seis	acompanhamentos	e	duas	sobremesas.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Café	colonial	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoCafé	colonial.	No	café	colonial
servimos	a	refeição	completa	para	os	seus	convidados,	dos	quitutes	às	bebidas.	Nossa	sugestão	de	cardápio	oferece	pães,	salgadinhos,	frios,	pastas,	doces,	tortas,	frutas	e	bebidas.	Seus	convidados	vão	ficar	encantados	com	a	mesa.	É	um	cardápio	completo	e	muito	saboroso.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Churrasco	Tradicional	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoChurrasco.	No	buffet	de	churrasco	servimos	o	churrasco	completo	para	os	seus	convidados,	das	entradas	à	sobremesa.	Nossa
sugestão	de	cardápio	oferece	sete	tipos	de	carne,	sete	acompanhamentos	e	duas	sobremesas.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Estrogonofe:	camarão	e	frango	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoEstrogonofe:	camarão	e	frango.	No	buffet	de	estrogonofes:	camarão	e	frango	servimos	a	refeição	completa	para	os	seus	convidados,	dos	pratos	principais	à	sobremesa.	Nossa	sugestão	de	cardápio	oferece	a	combinação	de	camarão	e	frango,	saladas	e	sobremesas.	Uma	delícia!	-	Quero	conhecer	o
cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Social	Casual	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoSocial	Casual.	No	buffet	Social	Casual	servimos	a	refeição	completa	para	os	seus	convidados,	das	entradas	à	sobremesa.	Nossa	sugestão	de	cardápio	oferece	carne	bovina,	frango	e	mignon	suíno,	o	que	agrada	muito	aos	convidados.	É	um	cardápio	completo	e	muito	saboroso.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Finger	food	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoFinger	food.
O	finger	food	é	um	buffet	de	porções	individuais,	onde	os	convidados	não	precisam	necessariamente	sentar-se	para	comer.	Nele	servimos	o	suficiente	para	uma	refeição	completa,	das	entradas	à	sobremesa.	Uma	delícia!	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Social	Fino	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoSocial	Fino.	No	buffet	Social	Fino	servimos	a	refeição	completa	para	os	seus	convidados,	dos	pratos	principais	à	sobremesa.	O	buffet	Social	Fino	oferece	filé	mignon,	camarão	e	salmão;	Seus
convidados	vão	ficar	deslumbrados	com	o	sabor	desses	pratos.	São	cardápios	completos,	sofisticados	e	muito	saborosos.	-	Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Réveillon	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoRéveillon.	No	buffet	de	Réveillon	servimos	a	refeição	completa	para	os	seus	convidados,	das	entradas	à	sobremesa,	com	diversidade	e	abundância.	Nossa	sugestão	de	cardápio	oferece	carne	suína,	bovina,	frango	e	frutos	do	mar.	Com	o	buffet	de	Réveillon	você	vai	surpreender	seus	convidados!	-
Quero	conhecer	o	cardápio.	-	Quero	pedir	orçamento.	Ceia	de	Natal	No	celular,	role	a	tela	para	a	esquerda	para	ver	uma	breve	descrição	do	serviçoCeia	de	Natal.	O	Buffet	de	Ceia	de	Natal	serve	a	refeição	completa	aos	seus	convidados,	oferecendo	riqueza	de	sabores,	com	abundância	e	segurança	alimentar.	São	variedades	de	entradas,	carnes,	acompanhamentos,	saladas	e	sobremesas	que	deixarão	seus	convidados	maravilhados.	Quero	Conhecer	o	Cardápio	Quero	um	Orçamento	do	Buffet	de	Ceia	de	Natal	Batata	Frita	Anel	de	Cebola	Empanado	Bolinho	de
Feijoada	Kibe	com	Catupiry	Coxinha	Risole	de	Camarão	Croquete	de	Carne	Bolinha	de	Queijo	Frango	à	Passarinho	Ovos	de	Codorna	com	molho	rosê	Linguiça	Acebolada	Gurjão	de	Frango	Torresmo	Batata	Calabresa	Empadão	de	Frango	com	Requeijão	Algumas	das	variações	de	pratos	mais	pedidos	em	bares	e	botecos	podem	agradar	gregos	e	troianos.	Conheça	eles:	1.	Tábua	quente	A	tábua	quente	em	um	boteco	é	como	um	verdadeiro	desfile	de	estrelas	culinárias,	trazendo	à	mesa	uma	seleção	suculenta	e	irresistível	de	petiscos	e	tira-gostos!		Para	você
entender	mais	sobre	esse	universo	de	sabores,	fique	por	dentro	de	cada	delícia	que	compõe	essa	maravilhosa	experiência:	Coxinhas	de	frango:	pequenas	maravilhas	douradas	e	crocantes,	com	um	recheio	cremoso	e	saboroso	que	conquista	corações.	Bolinhos	de	bacalhau:	tesouros	do	mar,	com	sua	textura	macia	e	sabor	marcante,	perfeitos	para	quem	ama	frutos	do	oceano.	Linguiças	calabresas	fatiadas:	com	seu	aroma	defumado	e	sabor	intenso,	proporcionam	uma	explosão	de	sabores	e	um	toque	picante	na	vida.	Carne	de	sol:	macia	e	suculenta,	lembrando	os
sabores	do	sertão	brasileiro,	te	transportando	para	uma	verdadeira	viagem	gastronômica.	Pastéis	variados:	recheados	com	queijo,	carne,	palmito	ou	camarão,	são	pequenas	delícias	prontas	para	surpreender	a	cada	mordida.	Bolinhos	de	queijo:	estalando	de	quente,	derretem	na	boca	e	arrancam	sorrisos	de	felicidade.	E,	é	claro,	não	podemos	esquecer	dos	molhos	e	pimentas,	que	acompanham	essas	iguarias	e	proporcionam	a	dose	perfeita	de	emoção	e	picância	para	cada	tira-gosto.	São	verdadeiros	parceiros	de	sabor,	levando	cada	mordida	a	um	nível	superior
de	prazer.	Na	tábua	quente	de	boteco,	todos	esses	elementos	se	unem	para	criar	uma	experiência	gastronômica	cheia	de	emoção	e	diversidade.		É	também	uma	celebração	de	encontros	entre	amigos,	risadas	e	sabores	inesquecíveis,	transformando	o	simples	ato	de	comer	em	uma	verdadeira	festa	para	os	sentidos.	2.	Tábua	de	frios	A	tábua	fria	em	um	boteco	é	como	uma	festa	de	cores	e	sabores	refrescantes,	uma	verdadeira	paleta	gastronômica	que	agrada	a	todos	os	paladares!		Entenda	mais	sobre	como	funciona	as	comidas	que	estão	presentes	na	tábua	fria:
Queijos	variados:	uma	seleção	de	queijos	deliciosos,	como	queijo	prato,	queijo	minas,	queijo	gorgonzola	e	outros,	harmonizando	texturas	e	sabores	para	encantar	o	seu	paladar.	Uvas	suculentas:	um	toque	de	doçura	e	frescor	para	contrastar	com	os	queijos,	criando	uma	combinação	perfeita	de	sabores.	Presunto	e	salame:	fatiados	finamente,	esses	embutidos	trazem	um	sabor	defumado	e	salgado	que	complementa	maravilhosamente	os	queijos	e	as	frutas.	Pães	e	torradas:	acompanhando	a	tábua,	pães	crocantes	e	torradas	douradas	oferecem	a	base	perfeita	para
combinar	com	os	queijos	e	embutidos.	Tomatinhos	cereja:	pequenas	explosões	de	frescor	e	acidez,	proporcionando	um	toque	vibrante	de	cor	à	tábua.	Pepinos	em	conserva:	oferecendo	uma	pitada	de	frescura	e	crocância,	esses	pepinos	são	ótimos	para	limpar	o	paladar	entre	as	diferentes	combinações.	Geleias	e	chutneys:	uma	adição	especial	que	traz	sabores	agridoces	e	picantes,	proporcionando	contrastes	deliciosos	com	os	queijos	e	frios.	Azeitonas	e	temperos:	uma	seleção	de	azeitonas,	azeite	de	oliva	e	ervas	frescas,	adicionando	notas	mediterrâneas	ao
conjunto.	A	tábua	fria	de	boteco	é	uma	verdadeira	festa	de	contrastes,	reunindo	sabores	doces	e	salgados,	texturas	crocantes	e	cremosas,	e	uma	variedade	de	cores	que	encantam	os	olhos	antes	de	conquistar	o	paladar.		É	também	uma	opção	refrescante	para	os	dias	quentes	e	perfeita	para	compartilhar	com	os	amigos	enquanto	se	diverte	e	desfruta	de	uma	boa	conversa.	Leia	também:	Cardápio	de	Buffet	de	Churrasco:	conheça	as	comidas	3.	Porções	individuais	Nesse	caso,	o	objetivo	da	venda	de	porções	individuais	é	dar	ao	cliente	a	liberdade	de	criar	um
cardápio	que	atenda	às	suas	preferências.	E,	a	carne,	bolinhos,	frango,	arroz	e	uma	variedade	de	saladas	e	frios	como	azeitonas,	palmito,	amendoim	e	nozes	estão	disponíveis	em	porções	pequenas.	4.	Opção	sem	carne	Bares	e	botecos	que	atendem	vegetarianos	e	veganos	podem	se	destacar	da	multidão,	oferecendo	alternativas	saborosas	à	carne.		O	objetivo	de	oferecer	esses	produtos	individualmente	ou	em	pacotes	é	maximizar	sua	utilidade.	Além	disso,	legumes,	saladas,	carne	de	soja	e	beterraba	são	ótimas	opções	que	podem	ser	adicionadas	ao	cardápio	sem
carne.	É	importante	descobrir	que	tipos	de	serviços	podem	ser	prestados	aos	clientes.		Por	exemplo,	lanches	veganos	e	vegetarianos	podem	ser	feitos	com	uma	ampla	variedade	de	ingredientes	e	podem	ser	organizados	de	várias	maneiras	criativas.	5.	Porções	de	frutos	do	mar	Primeiramente,	servir	frutos	do	mar	em	porções	individuais	pode	ser	uma	atividade	lucrativa,	além	das	muitas	outras	ideias	apresentadas	aqui.	Dê	uma	olhada	em	algumas	opções	de	frutos	do	mar	que	podem	ser	servidos	em	porções:	Bolinhos	de	siri;	Caranguejo;	Camarões	fritos,	à
milanesa	ou	sequência;	Iscas	de	peixe.	E,	anéis	de	cebola	cobertos	com	farinha	de	rosca,	batatas	fritas	e	vegetais	fatiados	são	alguns	acompanhamentos	possíveis	para	porções	de	frutos	do	mar.	6.		Pastéis,	sanduíches	e	coxinhas	em	miniaturas	Primeiro,	pastéis	de	sabores	variados,	coxinhas	e	sanduíches	pequenos	são	uma	boa	sugestão	para	bares	e	botecos	com	clima	mais	descontraído.	É	importante	ter	atenção	ao	preparar	esses	pratos,	afinal,	quando	eles	ficam	cozidos	demais	ou	muito	gordurosos,	o	alimento	não	fica	tão	gostoso.		7.	Porções	gourmet	A
prática	da	magnetização	está	se	tornando	cada	vez	mais	comum	em	estabelecimentos	de	alimentação	e	bebidas.		As	sugestões	deste	artigo	podem	ser	usadas	como	estão,	ou	você	pode	dar	a	elas	algo	a	mais	em	termos	de	polimento	e	qualidade.	Ou	seja,	as	porções	de	cardápio	Buffet	de	Boteco	no	estilo	gourmet	podem	ser	geralmente	lanches	sofisticados,	como:	Bruschetta;	Croquetes	de	Cordeiro	com	Molho	de	Hortelã;	Canapés;	Bolinho	de	Bacalhau	com	Aioli	de	Limão;	Escondidinho	de	Camarão	com	Purê	de	Mandioquinha;	Mini-Hambúrgueres;	Carpaccio	de
Carne	com	Rúcula	e	Parmesão;	Dadinhos	de	Tapioca	com	Geleia	de	Pimenta.	Obrigatoriamente,	churrasqueira,	pia	com	bancada	para	lavagem	das	louças	e	uma	mesa	média	pra	grande	para	montar	o	buffet.	Se	tiver	geladeira	também,	ajuda,	para	que	possamos	guardar	os	alimentos	bem	conservados


